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1007 CHAINDON

Au bon souvenir du Chateau branlant!

AL e ViV o[o] YR E) ] Bien gu'elle remonte a la nuit des temps, |a Foire de Chaindon a beaucoup évolué
durant les dernieres décennies. Patron du Midi, Philippe Réthlisberger analyse son évolution depuis 1976.

urant les dernieres dé-
cennies, la Foire de
Chaindon a beaucoup
changé. Sur le plan de
Torganisation générale certes,
mais aussi au niveau des
stands des restaurateurs et au-
tres commerg¢ants. Le patron
du restaurant du Midi, Phi-
lippe Rothlisberger, est né en
1955. C'est dire que pour lui,
T'heure de la retraite approche
a pas de géants méme s’il est
natif du mois de décembre.
Reste qu’il est le plus ancien
des restaurateurs de la Foire de
Chaindon, dont il a pu suivre
activement I'évolution.
Sa premiere participation date
de 1976. 11 était alors le plus
jeune restaurateur du district
de Moutier et son plaisir était
de titiller ses collegues et con-
currents en vendant le p’tit

“Javais peur qu'un visiteur
trop ému provoque
I'effondrement de I'édifice.”

PHILIPPE ROTHLISBERGER
PATRON DU MIDI

noir a un prix beaucoup plus
bas que la norme de Gastro-
Suisse. Quand il recevait une
lettre de mise en garde, il I'en-
cadrait et la plagait bien a la
vue de ses clients. Un rebelle,
le «P’tit ROsti»!

Pré carré des bouchers

En ce temps-la, larticle pre-
mier de la foire disait qu’il
était rigoureusement interdit
aux restaurateurs de griller de
laviande sur le champ de foire.
Ce privilege était réservé aux
seuls bouchers qui se conten-
taient de proposer quelques
saucisses éparses. Les autres
pouvaient offrir de vagues
sandwiches, rien de plus.
dln’y a pas trés longtemps que
T'on a obtenu le droit de prépa-
rer de la vraie cuisine dans le
haut de la féte, se souvient Phi-
lippe Réthlisberger. C’était
peut-étre en 2010.»

Tout sur place

Toujours est-il que depuis ce
temps-1a, les choses ont bien
changé. Les agriculteurs et au-
tres visiteurs ne s'intéressant
qu’aux machines et au bétail,
n’ont plus besoin de descendre
«en ville» pour se sustenter. Ils
peuvent passer I'entier du lun-
di uniquement la ou se trou-
vent leurs poles d’intérét. C'est

PAR BLAISE DROZ

Le chateau branlant a été érigé en 2010 pour la derniére fois. LoD

Vue surle champ
Philippe Rothlisberger est pro-

un plus appréciable dans les
rues de liaison et sur la route

11 faut compter en outre neuf
paires de bras pour les travaux
de montage et de démontage.
La aussi le travail s’est rationa-
lisé et professionnalisé au fil
des ans. Philippe Rothlisberger
se souvient en riant du sem-
blant de cantine qu'il a dressé
pendant quelques années en
bordure du champ de foire. Je
Tappelais le chateau branlant
et j'avais toujours peur qu'un
coup de vent ou un fétard un
peu plus ému que les autres ne
fasse s’effondrer ce couvert fait
de bric et de broch

Au rebut, enfin

Depuis le début de cette décen-
nie, le chateau branlant n’est
plus qu'un vieux souvenir. Il a
été remplacé par une construc-
tion toujours amovible certes,
mais bien plus robuste et net-
tement plus facile a construire
dans le bon ordre.

Une professionnalisation lente
mais inéluctable, qui a fait son
chemin en méme temps que la
foire prenait encore et encore
de I'ampleur. Quant a savoir ce

1a Foire de Chaindon.
Entre le restaurant sis sur la

principale qui se désengorgent
un peu. Rappelons que la Foire
de Chaindon est une manifes-
tation tellement énorme et
peuplée de monde que le sim-
ple fait de se déplacer devient
pénible.

priétaire d'une maison pile
poil en face du champ de foire.
Un sacré plus pour s’organiser
et servir les clients dans les
meilleures conditions possi-
bles, puisque le rez de I'im-
meuble est entierement voué a

Grand-Rue et le champ de
foire, Philippe Réthlisberger et
son épouse Yvonne engagent
40 personnes pour le service et
Tintendance du seul lundi.
Une vraie PME d’un jour qu’il
faut gérer avec minutie.

que cofite et rapporte la foire a
Téquipe du Midi, le vétéran
Rothlisberger se gratte le
crane en grimagant d’effort.
Ah la mémoire! A 64 ans ce
n’est déja plus qu’un lointain
souvenir.
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